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SCHEDA TECNICA

MOLI-MONOCULTIVAR LECCINO BIO

Verde con tendenza al giallo
Erbe aromatiche (come basilico, origano e menta).

Ideale per l'impiego sia in cottura che a crudo, si abbina perfettamente alle carni bianche ed al pesce ed € un
prezioso alleato per la realizzazione di torte dolci e salate. Pregiato ingrediente per la preparazione di tutte le

salse da cucina con particolare riferimento ai funghi, al pesto alla genovese e agli asparagi. Ideale per lo svez-
zamento dei bambini e per l'alimentazione della prima infanzia.

Il Leccino & tra le varieta di olive BIO piu conosciute e apprezzate sia dai produttori che dai consumatori italiani.
Dai frutti di questa pianta si ottiene un ottimo olio ma anche delle ottime olive da mesa e paté di olive.

Questa cultivar e piuttosto diffusa su tutto il territorio nazionale italiano e non solo grazie alle caratteristiche di
resistenza e adattabilita a diversi ambienti della pianta, con particolare riferimento ai climi rigidi e alle gelate
primaverili. La forma cadente della chioma della pianta, simile ad un salice piangente, la rende particolarmente
idonea alla raccolta manuale. Originaria della Toscana, questa varieta di olivo da un’eccellente espressione di
sé nel territorio Laziale, che ad oggi € un produttore di buona qualita di questa cultivar.

| frutti di questa varieta di olive si presentano con un colore violaceo e si caratterizzano per una maturazione
anticipata, tanto che spesso la raccolta avviene nel mese di ottobre. L'olio che se ne ricava ha un contenuto
medio di polifenoli che gli conferisce un gusto dolce ed equilibrato particolarmente apprezzato dai bambini.

Il nostro olio extravergine d'oliva Moli - Monocultivar Leccino BIO si ottiene mediante la molitura delle olive di
qualita Leccino, prodotte dagli ulivi presenti all'interno delle nostre proprieta site nel comune di Cori (LT), circa
220mt sul livello del mare, secondo tecniche tradizionali che passano dalla raccolta manuale alla molitura

entro poche ore.

Biologico certificato da Ente certificatore suolo e salute
CODICE OPERATORE AZIENDA 51206
(Bottiglia 500ML)



